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Souschef — Kreativ kock

Hotell Borgholm i Borgholm p& Oland ar ett gastronomiskt hotell med prisbelonad restaurang. Vi ar
inne i en utvecklingsfas for att na var vision om att bli Sveriges basta gastronomiska hotell. Till var
organisation soker vi nu en Souschef.

Om dig

Vi sbker dig som ar positiv, driftig med stort ansvarstagande och kreativitet som kock. Du brinner for
mat och koket. Du ar organiserad och strukturerad samt coachande i ditt ledarskap och har
erfarenhet som kock pa hogkvalitativa restauranger och liknande roller ses som meriterande.

Du ar kreativ, nyfiken och tillsammans med oss redo att anta utmaningen att skapa Sveriges basta
gastronomiska hotell och hoja kvaliteten pa vart prisbelonade kok.

Dina arbetsuppgifter

Rollen som souschef omfattar driftsansvar for kokets rutiner nar verksamhetens kokschef inte ar pa
plats. Du ar delaktig i utvecklingen av kokets produkt och aktiv i skapandet av menyer och koncept.
Du ar involverad i sékerstallande av kokets driftsfunktioner kopplade till ravarubestallningar, hantering
av leverantorer samt tillsammans med kokschef sakerstalla att kvaliteten pa produkten motsvarar
verksamhetens hogt stéllda mal. Du arbetar ocksa aktivt for utvecklingen av koket, nya leverantorer,
menyer och matratter.

Anstallningen ar sasongsanstallning om 10 manader per ar da hotellet haller stangt jan-feb och
omfattar 100% med varierande och delvis flexibla arbetstider. Tilltrade sker varen 2021 eller i samrad
med verksamhetens VD

AnsoOkningar tas emot I6pande och tjansten kan komma att tillsattas tidigare an sa.

Skicka din ansokan till
arbete@hotellborgholm.com
For fragor kontakta: VD Christofer Johansson on +46 (0)73 828 77 81

Adress

HOTELL BORGHOLM AB
Tradgardsgatan 15-19
387 31 BORGHOLM



